VINA PoRr1A

© CABERNET SAUVIGNON, CACHAPOAL VALLEY

Flot fokuseret Cabernet frugt med solbeer,
lakrids og en anelse mint.

Vina Porta

Vina Porta er blandt Chile’s mest nyskabende vinproducenter, og
star som hovedkraft for den nye generation af terroir vine i Chile.
Grundideen hos vinmager Jacques Antoine Toublanc er at lave vine
der afspejler hver enkelt drues udtryk i de forskellige markomrader i
Chile. Med andre ord udvealger han de marker der egner sig bedst til de
enkelte druer, og med Porta’s meget forskellige markbesiddelser i hele
Chile er mulighederne ideelle. Porta ejer marker fra Aconcagua i nord,
til det relativt nye Bio Bio i syd, hvor produktionen af Pinot Noir er
meget lovende. Jacques Antoine Toublanc siger selv om sin terroir idé:
,Folk vil ikke leengere bare drikke Merlot fra Chile, de forlanger autencitet
og karakteristika der afspejler Chiles forskellige omrader.*

Cachapoal

Cachapoal er et af Chiles absolut bedste omrader
til produktion af fyldige red- og hvidvine. Flere kendte vinerier har slaet
sig ned her i erkendelsen af omradets mange fordele for vinproduktion.
Det er i denne region at Vifia Porta har sin vingard og som narmeste
nabo ligger det beremte Casa Lapostolle der igvrigt producerer sin topvin
i netop Cachapoal. Her sikrer middelhavsklima, hej temperatur og lav

luftfugtighed, at druerne modnes optimalt.

Cabernet Sauvignon

De handplukkede Cabernet Sauvignon druer plukkes med optimal
modenhed i denne varme region. Den temperaturkontrollerede gaering
foregar pa rustfri stdl i 10 dage. En tidlig seperation af drueskindet giver
denne redvin en meget ligefrem og intens Cabernet frugt.

Porta Cabernet Sauvignon har et vaeld af duftnuancer, hvor specielt
lakrids, og solber er dominerende. Smagen er fantastisk godt struktureret
med elementer af blomme, peber og kirseber. Den tatte karakter og den
rene intense Cabernet frugt folges pa bedste vis op af solmodne tanniner,

der sikrer en intens og fyldig eftersmag.

__ Rent praktisk

Nydes af store redvinsglas. ved 16-17 grader.

== Trekkes op umiddelbart
ﬁ‘ for anvendelse.

‘ Til mellemkraftige retter med fuglevildt, kalveked, okseked,
I svinekod og lammekead. Server eksempelvis vinen til fasan

m. portvinssky og bagte abler.



