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Mis en bouteille dans nos caves,
léger, tendre et fruité,
cevin posséde finesse et élégance.
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MSEBOUTEILLE PAR ALBERT PONNELLE, A

RODUCE OF FRANCE

Sublimt balanceret og proppet med saftig
frisk Gamay og Pinot Noir.

— Rent praktisk

Albert Ponnelle er en af de sma negocianter i Bourgogne, og samtidig
noget sa sjeeldent som et negociant rma cer stadig er pa familiens egne
haender. Filoso en og nélet med v inproduktionen er, at | ave sunde vine
med perfekt balance. Vejen mod malet gar gennem gamle Burgundiske
vintraditioner, forenet med moderne teknologi og nye erfaringer.
Slutresultatet er hele vejen gennem sortimentet d bal axcerede vi re
med stor koncentration, og en tydelig understregning af de enkelte

kommuners serpreeg.

Den unge Pierre Ponnelle der i dag leder rma et understreger at de
sma maengder vin han fremstiller giver starre mulighed for at pleje og
optimere vinen, sa kvaliteten altid er palidelig hgj. Albert Ponnelle er
eksponent for den &gte, upolerede Bourgogne karakter der gennem tiden
har givet omradet sit fortjente verdensnavn.

Vin de Signature er klassi eret som Mn d e Table, men e r i kke desto

mindre et virkeligt interessant bekendtskab, der understreger den
store serigsitet hos Albert Ponnelle. Vinen byder pa en enorm saftig
0g sp&ndstig frugt der fint forenes med den underliggende blgde
frugtsyre. Dette giver en behagelig og velbalanceret vin, der med
garanti vaekker

Nydes af store redvinsglas. ved 15-16 grader.

Treekkes op umiddelbart for anvendelse

Til lette retter med pasta, fjerkree, kalve og svineked, samt
til kraftigere fiskeretter.



