
CHT. MONTPEZATLANGUEDOC

Nydes af store rødvinsglas. ved 16-17 grader.

Trækkes op umiddelbartfør anvendelse.

Vinen egner sig til retter med svine og kalvekød, samt
modne fyldige oste.

Rent praktisk

MERLOT, VIN DE PAYS D‘OC

Chateau de Montpezat
Chateau de Montpezat ligger i hjertet af Languedoc, nær middelhavet i
den historiske by Pézenas. Byen blev grundlagt af gallerne og koloniseret
af romerne. I middelalderen var det områdets handels- og kulturhovedstad,
og i det 17. århundrede blev byen for en tid, hjemsted for Molière og hans
teater.
Chateau de Montpezat har eksisteret siden starten af 1600 tallet, men det
første egentlige vinbrug blev først  opbygget på stedet omkring 1884.
Siden 1987 har det været Christophe Blanc der har fungeret som vinmager,
og med ham har slottets vine tage et kæmpe skridt op af kvalitetsstigen.

Christophe Blanc
Christophe Blancs vej til den høje kvalitet, er gået gennem drastiske
nedskæringer i udbyttet. På de fleste cuveer er udbyttet således skåret
ned til under det halve. Samtidig er der lavet mange jordbundsanalyser,
og genplantet druer, der nøjagtig passer til den givne jordbundstype.
Oven i dette er der blevet investeret mange penge i nyt vinifikations udstyr,
og nye fade, for at give de modne druer den bedste behandling i vineriet.

Merlot -Vin de Pays d‘Oc
Slottets merlot stammer fra en 4 ha. stor vinmark, med en let sandet og
lerholdig jordbund.
Vinifikationen er traditionel med temperatur kontrolleret gæring på
ståltank, og en efterfølgende lagring ligeledes på stål. Dette sikrer de
primære frugt aromaer, der gør merlot‘en silkeblød og fyldig.
Vinen aftappes med en let filtrering.
Smagen er domineret af chokolade og blomme, med en meget tæt blød
eftersmag, og en harmonisk struktur.

...tætpakket, ultramoden merlot frugt,
med masser af solskin og

sydfransk charme.


